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Entremeses de la casa
Entremesos de la casa

Ensalada de la casa
Amanida de la casa

- Ensalada del tiempo
Amanida del temps

. Tortilla espaiiola
Truita a I'espanyola

- Sopa de la casa
Sopa de la casa

15 Consomé con yema

Consomé amb rovell d’ou

Canelones gratinados
Canelons gratinats

' Paella de la casa (por encargo)
Paella de la casa (per encarreg)
min. 2 persones

~( N° 1 - Bistec de ternera, huevo frito,

lechuga, tomate y patatas fritas
Bistec de vedella, ou ferrat, enciam,
tomaquet i patates fregides

N° 2 - Costillas de cordero, butifarra
de Vic, patatas fritas y alioli
Costelles de xai, botifarra de Vic,
patates fregides i allioli

9,50€

12,50€

7,50€

6,00€

5,50€

4,50€

12,00€

14,50€

16,50€

. “Calcots” rebozados (temporada)

Calgots arrebossats (temporada)

> Alcachofas a la brasa (temporada)

Carxofes a la brasa (temporada)

% Caracoles “a la llauna”

Cargols a la llauna

| Tostada con anchoas

Torrades amb anxoves

*. Tostada con jamén Ibérico de Bellota

Torrades amb pernil Ibéric de Gla

- Tostada con queso Manchego

Torrades amb formatge Manxego

. Esparragos extra

Esparregs extra

5 Jamon Ibérico de Bellota

Pernil Ibéric de Gla

>0 1/2 Jamoén Ibérico de Bellota

1/2 Pernil Ibéric de Gla

i Lomo lbérico

Llom Ibéeric

'2 1/2 Lomo lIbérico

1/2 Llom Ibéric

, Morcilla de Burgos
Botifarra de Burgos

Tomate Raf con atin
Tomaquet Raf amb tonyina

> N° 3 - Pollo a la brasa, huevo frito,

bacon y patatas fritas
Pollastre a la brasa, ou ferrat, baco

i patates fregides

.2 N° 4 - Lomo, dos huevos y patatas

fritas
Llom, dos ous i patates fregides

8,560€

8,50€

14,50€

14,50€

17,00€

9,50€

12,00€

24,00€

16,00€

22,00€

14,00€

8,50€

15,50€

13,50€

13,50€



) Parrillada (5 piezas)
Graellada (5 peces)

! Entrecot de ternera
Entrecot de vedella

12 Chuletén Gallego
“Chuleton” Gallego

Solomillo de ternera
Filet de vedella

* Costillas de cordero
Costelles de xai

Bistec de ternera
Bistec de vedella

/¢ Butifarra con judias

Botifarra amb mongetes

/ Conejo con alioli
Conill amb allioli

Pollo con patatas
Pollastre amb patates

- Escalopa de ternera
Escalopa de vedella

' Lomo con patatas
Llom amb patates

-1 Solomillo a la pimienta
Filet amb pebre

' Entrecot a la pimienta
Entrecot amb pebre

1/2 Solomillo
1/2 Filet

25,00€

20,00€

45,00€

22,00€

16,00€

13,00€

10,00€

10,00€

10,00€

15,00€

10,00€

25,00€

25,00€

16,00€

También hacemos Cochinillos, Espaldas de
Cordero y Cabrito al Horno (Solo por encargo)
~ També fem Garrins, Espatlles de Xai i Cabrit

al Forn (Només per encarreg)
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50 Flan de huevo
Flam d'ou

Flan con nata
Flam amb nata

62 Zumo natural de naranja
Suc natural de taronja

63 Tobago (Helado de vainilla con
zumo de naranja)
“Tobago” (Gelat de vainilla amb
suc de taronja)

54 Cubanito (Tobago con Ron)
“Cubanito” (“Tobago” amb Ron)

55 Requesén con miel
Mel i maté

66 Queso manchego con membrillo
Formatge manxego amb codony

' Café Irlandés

Café Irlandés

68 Cucurucho
Cornet

3,50€

5,60€

4,00€

5,50€

7,00€

4,50€

8,50€

8,50€

3,50€

> Helado de corte de Turrén o Vainilia

Gelat de tall de Turré o Vainilla

) Tarta al whisky

“Tarta” al whisky

Helado de crocanti
Gelat de crocant
Limén helado
Llimona gelada

3 Musico

Music
Masico con moscatel
Music amb moscatell

‘5 Trufas con nata

Trufes amb nata

Tarta de Santiago con moscatel
“Tarla de Santiago” amb moscatell

Tarta de Santiago con helado
de Vainilla

“Tarta de Santiago” amb gelat
de Vainilla

3,50€

6,00€

5,00€

6,00€

6,00€

6,50€

6,00€

4,00€

6,00€

IVA INCLUIDO - /VA INCLOS

Carretera de Mataré, 22 - SANT ADRIA DE BESOS (Barcelona) - T. 93 38110 47



